
[bookmark: _GoBack]附件1：
新疆烹饪协会 2024 年工作总结表彰暨第六届十二次常务理事扩会
会员单位参会回执表
	单位名称
	

	拟申报奖项
	

	简要事迹



	参会人员名单

	姓名
	
	职务
	
	性别
	
	手机号
	

	姓名
	
	职务
	
	性别
	
	手机号
	

	住宿
	如需住宿，请注明      单间□       标准间□

	发票
信息
	名称：
一社会信用代码：
开户银行：
行账户：
电话号码：


注：“回执表”请于2024年3月15日前报新疆烹饪协会办公室，
电话：0991—2821327，邮箱： 2835742364@qq.com

附件2：
新疆烹饪协会 2024 年工作总结表彰暨第六届十二次常务理事扩大会
个人会员参会回执表
	姓名
	
	性别
	
	民族
	

	身份证号
	
	手机号
	

	职务
	
	职称
	

	拟申报奖项
	

	住宿
	如需住宿，请注明      单间□       标准间□


注：“回执表”请于2024年3月15日前报新疆烹饪协会办公室，
电话：0991—2821327，邮箱： 2835742364@qq.com




























附件3：
金牌厨师申请表
	姓   名
	
	性别
	
	年龄
	
	 照片

	政治面貌
	
	民族
	
	专业工龄
	
	文化程度
	
	

	职   务
	
	职称
	
	身份证号
	
	

	工作单位
	

	单位地址
	

	手机号
	
	微信号
	

	简历
（个人工作经历及获得的荣誉称号及奖励）
	

	菜点名称
	
	品类
	
	味型
	

	主料、辅料、调料
(请注明产地 )
	

	制作过程
	

	特色介绍(文化传承、历史典故、民族特色及味型)
	

	认定图(成品图 一 至两张)
	


填写说明：
1、菜品名称：申报菜品名称。
2、品类：区分热菜、凉菜、主食、烧烤、汤品、面点、点心等。
3、味型：区分香辣、咸鲜、酸甜等口味。
4、主料、辅料、调料：要填写各自名称，最佳出产地，以及如何选料、配料。
5、制作过程：详细介绍该菜品的制作方法。
6、特色介绍：(1)有相关历史传说：简明反映菜品的人文历史文化典故，民间民俗文化等。(2)有创造性的文化传承：如因为生存环境的变化，而衍生出的新菜，讲述其发展成因及普及现状。(3)与该菜品相关的历史故事。
7、认定图：要求图片真实，具有基本的视觉艺术性，图片为jpg格式，2MB以上。
8、此表发至新疆烹饪协会办公室邮箱：2835742364@qq.com
